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Il FERIA DE ARTESANIA DEL PAIS VASCO
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Apuntes sobre la 111 Feria de Artesania del Pais Vasco

Ereintza Ekartearen izenean, joan den Maiatzean eratu
genuen III. Euskal Herriko Eskulangintza Azokari buruz
jardutea agindu digu “Oarso” aldizkariaren batzorde erat-
zaileak. Agindu horrek pozez betetzen gaitu, berari esker
Errenteriako herriarekin harremanetan jartzeko aukera iza-
ten bai dugu urtero, “Madalena” jaien inguruko giroan.

Ez da hau noski Ereintza Elkarteak urtean zehar egiten
duen ekintza bakarra, eta beste horien berri aldizkari honen
beste herrialdetan ematen zaizue. Hala eta guztiz Eskulan-
gintza Azokak, orain arte egin diren hiru edizioen ondoren
hartu duen garrantziarengatik, leku bat irabazi duela eta
aipamen berezia zor diogula pentsatzen dugu.

Ekintza askoren hastapenetan maiz gertatzen den beza-
la, gerora hartuko duten indarra eta oihartzuna ez djra inun-
dik ere igertzen. Honelako zerbait gertatu zaigu guri ere. Zer
delata arrakasta hori?
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EREINTZA ELKARTEA
ETA ESKULANGINTZZA

AZZOKA

Gure lana ez da etnografi ikerketaren halabeharrezko
muga estuetan kokatzen, ikerketaren zati bat —datoen bila-
keta hain zuzen— ikutzen badugu ere. Gure lana, Euskal
Herrian gaur egun dugun euskal kulturaren zabaltzeari ahal
diren medio eta eraketa onenen bitartez laguntzea da hain
zuzen, bere etorkizuna kontuan harturik batezere. Horrek
eman digu gai hau ikusmen ireki eta zabal batekin erabiltze-
ko posibilitatea, hau da zaharra eta berria, ohizko eskula-
gintza eta orain sorturiko beste zenbait eskulangintza-arte
motak, sorrera esberdinak badituzte ere, etorkizun berdina
izango dutelakoan. Hortik aurrera jendearen erantzunak,
komunikabideen jarrera onak eta ekonomi laguntzak, gure
ahaleginak baino indar gehio ukan dutelakoan gaude.

Eta besterik gabe, ekintza honen beste zenbait plantea-
mendu eta zergatiak maiz agertu ditugun ezkero, goazen
aurtengo Eskulangintza Azoka zer izandu den adieraztera.

Idazlan honen hasierako haria nolabait berriro harturik,
Errenteriako Eskulangintza Azoka, euskal kultur aloroiten
diren ekintzen artean, gure ustez lortzen ari den garrantziz-



ko lekua, utsaren urrengoa gertatuko litzake asmo eta helbu-
ru orokor bati zuzendua ez balego: hau da Errenteriak, herri
bezala beti ukan duen nortasuna eutsi arazteari, sozio-
ekonomiko bilakaerak eta dugun herri-inguraldeak utziko
diguten neurrian behintzat. Zeren eta bestela, urbe haundi
baten hauzo zatar eta nortasun gabekoan biurtua aurki
dezakegu laister.

Hau gerta ez dadin, gure kultur eta jaien alorrean
behintzat, kalitatezko giro euskaldun, herrikoi eta aurrera-
koia, etorkizunari zuzendua lortzea, ezinbestekoa dugu.
Horregatik ekintza honi eta gure herrian seriozki egiten
diren beste zenbait ekintzei ere, etorkizun oparo bat desiat-
zen diegu. Horren aurka nabhita, eta nahi gabe, jartzen diren
oztopo guztiak gaindituaz. Hor degu erronka eta hortara
zuzentzen dugu ereintzarrok gure lana, hori lortzea errente-
riar gehienen nahia dela pentsatuaz.

%e?uroKa Tar(a
LeonTellena

LA CONFITERIA VASCA

Como ya adelantabamos el afno pasado, la inclusion en
cada edicion de un tema monografico sobre el cual centrar
la Feria, nos parecia un hecho muy positivo por las posibili-
dades de mayor conocimiento, profundizacion y divulgacion
que los mismos iban a permitir, y que a nuestro juicio iban a
redundar en beneficio de la Artesania en general, su pasado
y su posible futuro. La eleccion del tema monografico anual
siempre es una tarea delicada que requiere mas de un previo
tanteo de las posibilidades que ofrece, pues de su acierto
depende en gran parte el desarrollo optimo del programa.
Tras estos tanteos y el consiguiente rechazo de otros temas,
y aun a pesar de las dudas sobre la poca “seriedad”, a pri-
mera vista, que el tema ofrecia, nos decidimos por la Confi-
teria, sin saber exactamente en qué nos metiamos.

Después de los primeros contactos con viejos confiteros
y gente del mundo gastronomico como Elizechea de Ren-
teria, Castillo, Busca Isusi, Lapitz, etc., la sensacion de poca
“seriedad” del tema desaparecio rapidamente para dejar
paso a la conviccién, posteriormente corroborada por la
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realidad, de que la Confiteria tenia un gran campo de accion
como tema monografico, y que su tratamiento iba a resultar
novedoso y de gran impacto para la gente. En esta labor de
centrar el tema tanto desde el punto de vista tedrico como
practico, de recogida de datos, de informar sobre los pro-
ductos tipicos del Pais, de recabar ayuda de los gremios de
Pasteleria, etc., es obligada la referencia a la ayuda prestada
por José M.? Gorrotxategi, confitero de Tolosa, que ha cola-
borado continua y estrechamente con nosotros, y a quien
queremos publicamente mostrar nuestro agradecimiento.

EL PROGRAMA DE LA SEMANA

Siguiendo el esquema habitual de anteriores ediciones, la
Feria propiamente dicha se rodea de diversos actos encami-
nados a centrarla y resaltarla a través de la ambientacion
progresiva que se va creando durante toda la semana. Estos
actos consistentes fundamentalmente en conferencias, peli-
culas y exposiciones sobre el tema monografico, que en su
dia esperamos publicar, son un material de conocimiento e
informacion escrito y visual de primer orden, que enriquecen
el acerbo cultural vasco y pueden dar pie a posteriores trata-
dos mas extensos y profundos.

Asi se conto con la presencia del conocido especialista
Juan José Lapitz, quien en su conferencia “La evolucion de
los postres a través de los tiempos”, hizo un extenso recorri-
do a lo largo de la Historia, senalando sus principales hitos
en relacion con los postres y la confiteria-reposteria: desde
la manzana de Eva, el pan acido o hostia, la aparicion del
azucar sustituyendo a la miel como elemento endulzador, la
época de los Médicis de Florencia y su importancia, etc.
Concretandose al Pais Vasco, resaltd entre otras muchas
cosas la importancia entre nosotros de los postres de leche,
refiriéndose también a la fabrica de galletas la Ibérica de
Renteria y al trafico de cacao por el puerto de Pasajes,
como cosas proximas a nuestra Villa.

Por su parte, José M.? Gorrotxategi, en una conferencia
llena de anécdotas sobre la “Historia de la Confiteria en el
Pais Vasco”, sefialo la originaria ligazon de ésta con el ofi-
cio de cerero, refiriéndoe al culto a los muertos, muy impor-
tante en nuestro pais, como centro de su trabajo. La crea-
cion de las primeras cofradias de cereros de Vitoria y de
confiteros en Salvatierra, la influencia ejercida por los corte-
sanos vascos de Carlos I y Felipe II, la llegada de los paste-
leros suizos a Bilbao en 1810, la época de oro de San Sebas-
tian en los anos 20, etc., fueron considerados como otros
tantos hitos de nuestra historia confitera.

En otro estilo, hemos de destacar la presencia del presti-
gioso artista-pastelero catalan Antonio Escriva Serra que,
aunque no tuvo el eco de publico que su arte y el esfuerzo de
la organizacion merecian, fue recompensado por los asisten-
tes con una salva de merecidos aplausos, tras la proyeccion
de sus asombrosas peliculas, paseadas por todo el mundo y
exponentes del grado de creacion artistica y perfecciona-
miento técnico que un artesano puede lograr en su trabajo.

El dia dedicado a los nifios se cubrio siguiendo la pauta
de ofrecerles la maxima participacion en un programa rela-
cionado con el tema monografico, y que fue dirigido por el
Kolektibo Karraka de Bilbao.

Como colofon de estos actos ambientales y pensando
que el tema se prestaba mas a comprobaciones practicas
que a meras exposiciones, resaltar la excelente acogida que



tuvo la Confiteria montada en el jardin de casa Mendiola.
En la misma y bajo la experta direccion del repostero rente-
riano Mateo Torres “Matius”, se pudo ver, realizar “in situ”
y de paso degustar toda una serie de productos confiteros
como el chocolate hecho, acompanado de bolaos, pastas,
hojaldres, lenguas de gato banadas en chocolate, soletillas,
petit choux con nata, tocinillos, etc.

LA FERIA DE ARTESANIA

Es obvio que todo este programa y nuestros maximos
esfuerzos van dirigidos a resaltar el acto mas importante, el
que consideramos el eje de la semana: la Feria propiamente
dicha que se celebra el domingo, cerrando toda la programa-
cion. Entendemos la Feria como lugar de encuentro y con-
tacto vivo con la Artesania a través de la elaboracion de los
productos por los propios artesanos, con un sentido de
homenaje y reconocimiento a ese trabajo mantenido durante
afios, muchas veces en condiciones precarias, y como oca-
sion Optima de transaccion comercial que les sirva de esti-
mulo para continuar cara al futuro, a través de las debidas
adecuaciones impuestas por la sociedad. Es decir, todo
menos una vision sentimentalista del pasado. Esto es a nues-
tro entender lo que le ha dado a la Feria de Renteria la
importancia y el eco obtenidos.

En este sentido, los esfuerzos se canalizan a la mejora
del montaje y la organizacion, asi como a la consecucion del
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mayor numero posible de artesanos participantes, procuran-
do siempre la busqueda de viejas labores y artesanos desco-
nocidos entre nosotros, y a completar el tema monografico
con una muestra extensa y significativa del mismo. Asi, este
ario se ha contado con la presencia de unas 40 especialida-
des artesanales distintas, 35 productos de confiteria de todo
el Pais Vasco a la venta y unos 20 trabajos de reposteria en
exposicion.

Estos esfuerzos se han visto correspondidos por la gran
afluencia de publico habida durante todo el dia, con la signi-
ficativa presencia del ministro de Comercio y Turismo del
Gobierno Vasco, a cuyo departamento esta adscrita la Arte-
sania, alcalde de Renteria, representante de la Diputacion
Provincial, etc. Publico interesado y entendido, venido no
solo a ver, sino también a adquirir alguno de los muchos
productos existentes, y que consiguid acabar, para el
mediodia, con mas de una de las existencias. Esto hemos de
senalarlo como el hecho mas positivo de esta Feria, ya que
el volumen de ventas alcanzado, seglin calculos estimativos,
ronda el millon de pesetas, constituyendo uno de los objeti-
vos primordiales, presente desde los origenes y fundamentos
de esta actividad. Todo ello supone un salto cualitativo con
respecto a anteriores ediciones, que los artesanos saben
apreciar y que va a permitir a la Feria de Renteria continuar
en esta linea de superacion.

De cara a proximos afios, el aumento de artesanos parti-
cipantes y el consiguiente problema de espacio va a obligar
a cambiar el programa, aumentando la duracion de la Feria.



La realizacion de esto no sera posible sin la colaboracion
economica que hasta ahora nos vienen prestando la Diputa-
cion Foral de Gipuzkoa, Caja de Ahorros Municipal, Ayun-
tamiento de Renteria y Caja de Ahorros Provincial, a quie-
nes agradecemos publicamente su ayuda, que esperamos no
nos falte en adelante. Agradecemos también la excelente
acogida dispensada por los distintos medios de comunica-
cion y la colaboracion prestada por todas aquellas indus-
trias y personas particulares, que han hecho posible la cele-
bracion y el buen desarrollo de esta III Feria de Artesania
del Pais Vasco.

Sefialar también que en este intento de comercializar la
Artesania, y siguiendo pautas anteriores, se ha editado el
II Catalogo, correspondiente a la Feria del afio 1980, conte-
niendo una amplia relacion de los artesanos asistentes, sus
trabajos, direcciones comerciales, etc., y que puede adquirir-
se en el domicilio social de Ereintza Elkartea (c/ Juan de
Olazabal, 23-bajo), bien personalmente o pidiéndolo por
carta.
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